Editorial

Firmes y dignos

La problematica diaria nos hace sentir como
cuando estamos dentro de un laberinto del cual es
casi imposible salir, otro recodo mas, otra pared de-
lante, una prueba mas para el ingenio y el esfuerzo.

Es dificil expresar con palabras lo que se siente
cuando se entrega lo mejor y esto pareciera nunca
alcanzar para superar la dura realidad de hoy.

Pero existe otra realidad, una que habla de un
pais con muchas posibilidades, de un sector con mu-
chas ventajas, y de una actividad con una gran ca-
pacidad de expansion vista por el mundo entero, la
lecheria.

El punto clave es cémo hacemos para resolver la
encrucijada, esa que plantea que cada vez hay mas
leche con menos gente, una lecheria en franco cre-
cimiento, pero con exclusion social, mas pasto, mas
vacas, mas leche, pero menos productores.

La imagen de hoy es simple, una gran pecera
que todos llaman Mercado, con todos los peces na-
dando juntos, adonde los méas grandes se comen a
los mas chicos y aquellos quedan a merced de otros
mas grandes aun.
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¢ Como resolver esto?

La respuesta es simple y se puede resumir en una
palabra: COOPERAR, pero no de palabra, con hechos
concretos, con un nuevo modelo pensado para las
raices cooperativistas, para los fundadores, para los
gue estuvieron siempre, para los que soportaron las
adversidades y no quieren verse librados a las fuerzas
del mercado.

Estas son las bases que proponemos, producti-
vidad, eficiencia y competitividad, ampliar el pensa-
miento, integrarse al mundo de los negocios entre
todos.

En eso estamos, firmes y dignos en la convic-
cion de que hay un futuro posible para todos dentro
del cooperativismo, con los cooperativistas, esos que
fundaron el sistema y lo defienden a capa y espada
cada mafiana.

En eso estamos, en la busqueda por encontrar
nuevas alternativas que nos permitan desarrollar
y hacer crecer la lecheria sabiendo aprovechar las
oportunidades que nos presenta este pais.
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Milkaut se ubico entre las 250 empre-
sas de mayor facturacion en el pais en el
2006, segun el informe que en forma anual
realiza la Revista Mercado y que acaba de
publicar en su edicién de junio. Este afio,
Milkaut escal6 32 posiciones con relacion
al ranking del 2005 registrando un creci-
miento del 17,9% uno de los mayores indi-
ces alcanzados por el sector de la industria
lactea.

La encuesta es realizada en forma anual
por la mencionada revista en donde entre
otras cosas las empresas responden no sélo
sobre el volumen de facturacion del altimo
aflo sino también resultados, patrimonio
neto, exportaciones y cantidad de emplea-
dos.

La revista Mercado destaca que las
1.000 empresas que figuran en el ranking
mostraron un nivel de facturacion de $
487.658 millones es decir un 30% mas que
en el 2005 y 163% mas que el comparado
con el afo 2001, siendo la industria la que
encabeza esta creciente tendencia.

El dia 23 de julio se realizé la apertu-
ra de un Despacho de Mercaderias en el
predio de la Planta de San Jerénimo Norte,
cuyo frente se ubica sobre calle Sargento
Cabral 450.

En el mismo se comercializan todos
los productos elaborados marcas Milkaut y
Santa Rosa, helados Veneto y Chacinados
marcas Rodriguez y Welschen.

A partir de ahora productores asocia-
dos y empleados de dicha zona podran ad-
quirir alli los mencionados productores, lo
que significa para ellos una mayor comodi-
dad por cercania.

Est4 a cargo de dicho punto de Venta
el Sr. Guillermo Costabel y para comuni-
carse telefonicamente se debe llamar al nu-
mero 03404-460004 Interno 1122.

Milkaut

Breves institucionales

:
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La revista Mercado es una publicaciéon muy reconocida
en el ambito de los negocios y las empresas.

Socios y empleados disponen de un Despacho de Mer-
caderias en la planta de San Jer6nimo Norte.



Miguel Benvenutti al momento de recibir el premio
otorgado por la Revista Prensa Econdmica

Milkaut fue galardonada con el Premio
Federal a la Exportacién, en el rubro Empre-
sas lacteas, otorgado por la revista de eco-
nomia y negocios Prensa Econdmica, en un
acto realizado el 23 de mayo, en la Bolsa de
Comercio de Rosario.

Esta premiacion es organizada por la
revista Prensa Econdmica, con los auspicios
del Gobierno de la Provincia de Santa Fe, la
Bolsa de Comercio de Rosario y el Banco de
la Nacion Argentina.

En esta oportunidad, el encargado de
recibir la importante distincion fue el Pre-
sidente, Miguel Benvenutti, acompafado
por Roberto Bolatti del Dpto. de Comercio
Exterior, ante la presencia del ministro de
la Produccién de Santa Fe, Sr. Roberto Ce-
retto; el director nacional de Exportaciones,
Virgilio Tedin Uriburu; el intendente de Ro-

sario, Ing. Roberto Miguel Lifschitz, y otras
autoridades nacionales y provinciales.

La iniciativa naci6 como una deri-
vacion de los tradicionales Premios a la
Exportacion Argentina, entregados por
Prensa Econdmica desde hace 20 afios,
junto con los ministerios de Economia y
Relaciones Exteriores de la Nacion, que se
otorgan anualmente a las empresas que
mA&s exportaron en su respectivo rubro en
el ultimo afio, segun surge del Ranking de
las 1.000 Empresas que Més Exportan ela-
borado por la mencionada publicacion.

Este nuevo reconocimiento represen-
ta para la empresa un gran orgullo y un
estimulo para continuar trabajando con
el mismo espiritu, ofreciendo al mundo
nuestros productos, garantia de calidad
desde el tambo hasta la géndola.

Milkaut



Entrevista
oy

Sequir-creciendo”

Héctor y Hugo Braidot proyectan llevar el plantel lechero a 200 vacas en ordefie.

En la cuenca que Milkaut tiene en el norte de la provincia de Santa Fe, proxi-
mos a la ciudad de Reconquista, los hermanos Hugo y Héctor Braidot hace
12 afios que tienen tambo y que son entregadores de nuestra empresa. Se

hicieron cargo de la explotacion familiar con tan sélo 20 afios y, a pesar de no
contar con experiencia, iniciaron el tambo solos, actividad que hoy
complementan con avicultura y agricultura.

Hace 3 afios invirtieron fuerte en un nueva infraestructura para el ordefie que

les permite ahora apuntar hacia una mayor escala de produccion.

-¢Uds. dos son los Unicos propieta-
rios?

-Héctor: Originariamente éramos tres,
nosotros dos y mi hermano menor, Este-
ban, que fallecié hace dos afios en un acci-
dente. Yo estoy mucho tiempo afuera por-
que integro el Consejo de Administracion
de la Unién Agricola de Avellaneda, asi que
aca el que mas trabaja es Hugo.

-¢Qué los decidi6 a instalar un tambo?

-Hugo: buscdbamos diferentes alterna-
tivas, para no depender sélo de la agricul-

Milkaut

La explotacion en numeros

Avellaneda (prov. de Santa Fe)

Propias: 128 has
Alquiladas: 190 has
Tambo: 120 has

Vacas en ordefie: 89
Vacas secas: 18
Promedio julio: 1.600 It/d



De izg. a der.: Miguel Massin, Consejero de la zona
Reconquista, Oscar Gunst, técnico de Milkaut, Hugo y
Héctor Braidot.

tura, porque en esta zona es complicada
por la escasez de lluvias y la deficiente fer-
tilidad de las tierras que se han ido degra-
dando por la agricultura intensiva.

-Héctor: la idea del tambo surgié de
que siempre consideramos que no podia-
mos vivir Unicamente de la agricultura,
porque tener solo dos ingresos al afio es
demasiado espaciado en tiempos y en ries-
gos. Por eso buscamos algo que nos diera
ingresos en periodos mas cortos y ahi apa-
recio la avicultura y, mas tarde, el tambo
que ademas es mas controlable y previsi-
ble.

A la larga el que tiene actividades di-
versificadas siempre cuenta con una que
pasa por un mejor periodo econémico que  milion de fosforo que para esta zona es una
las otras y de esta manera compensa. muy buena medida.

-¢Como se dividen las tareas? -Hugo: en este momento tenemos

-Hector: Todo lo que tiene que ver con 25 000 pollos, cada barrido de 1.000 po-
la parte operativa esta a cargo Hugo, que jios significan 60 kg de fosforo. Con eso
cuenta con la colaboracion del personal  nos alcanza para fertilizar todas las alfalfas
contratado. Yo estoy encargado de ir pen-  y parte de la superficie destinada para agri-
sando las cosas nuevas, de la planificacion,  cyitura. También fertilizamos con sulfato

y de la parte administrativa. de calcio.

-¢En que niveles de produccion se en- -,Coémo los esta afectando el frio in-
cuentran? ~ tensoy las heladas?

-Hector: Estamos entregando 1.600 li- -Hugo: en el caso de la avena, la ha

tros. Aca no hemos casi sentido el golpe  gafiado considerablemente. En la alfalfa lo
hidrico por lo que contamos con suficien-

tes lotes de verdeos (avenas), alfalfas y es- _ . _
tamos bien de reservas. Una gran ventaja del establecimiento es que tienen excelentes alfalfares

debido a la fertilizacion que realizan con el barrido de gallinero.
Un detalle nues- E 9

tro es que las alfalfas
las hacemos un afio
antes, esto quiere
decir que implanta-
mos el afio anterior
las pasturas para el
afo siguiente, de
esta manera no es-
tamos al limite y no
arriesgamos con que
nos falte el pasto.
Ademas, conta-
mos con una venta-
ja: abonamos con la
bosta de los pollos.
Hicimos andlisis la se-
mana pasada y esta-
mos en 25 partes por
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Hace 3 afios los Braidot cambiaron
todas las instalaciones, colocaron una
nueva ordefiadora de 8 bajadas, con
fosa y edificaron también un galpén

i

vamos a ver en estos dias, pero ha quedado
bastante planchada. Por lo que veo las mas
tiernas se han defendido mejor.

-¢Qué longevidad tiene una pastura de
alfalfa en esta zona?

-Hugo: estamos en 2 afios y medio, no
mas, a pesar de la fertilizacion que le damos.
Generalmente, en esta zona nos encontra-
mos con dos afios de buena pastura, el tercer
afo se lo guarda para piso y luego se renue-
va. Esto esta relacionado con la maleza, ya
que en la regién todavia hay que aprender a
controlarla y combatirla.

-Ademas de las pasturas ¢qué siembran
para alimento del plantel lechero?

-Hugo: para el tambo hacemos silo de
sorgo granifero, no producimos silo de maiz
porque en estos suelos es riesgoso, se adapta
mucho mejor el sorgo.

para el tambo.

-,Qué comen las va-
cas ademas de las pastu-
ras?

-Hugo: se raciona en
el tambo, le damos 2 kg
de semilla de algodén por
dia y 3 kg de balanceado
Agroaut que compramos
en la Cooperativa. Ahora
también le hemos comen-
zado a dar balanceado a
los terneros en la estaca,
asesorados por el nutricio-
nista de Asociacion Unién
Tamberos.

-¢Trabajan con tam-
bero mediero?

-Hugo: tenemos personal contratado
para hacer las tareas del tambo, en esta zona
casi no se utiliza la figura del mediero. Ellos

se encargan del ordefie y de darle de comer

a los terneros, lo que les demanda unas 4 hs
por la mafiana y otro tanto por la tarde.

Yo también colaboro con muchas tareas
de la explotacion.

-¢,Qué servicio le dan al rodeo?

-Hugo: hace 6 afios que realizamos inse-
minacién artificial. Yo habia hecho afios atras
un curso que lo puse en practica y me va
bastante bien, estamos en 2,2 servicios por
prefez.

Los terneros machos los criamos hasta
que llegan a los 700 kg y luego los vende-
mos, aungue no es facil conseguir compra-
dores. Este es un proceso que nos lleva mas
de 3 afios.

-¢Hacia dénde proyectan continuar
con el tambo?

-Héctor: la mira estd puesta en se-
guir creciendo en leche porque la es-
cala es fundamental, aunque a mayor
incremento se necesita mas infraes-
tructura, no se trata sélo de criar vacas.
Queremos llegar a 200 vacas en orde-
fie ya que con las nuevas instalaciones
tenemos capacidad para absorberlas.
Este aumento lo realizaremos con va-
quillonas propias, que criamos en el es-
tablecimiento.

La avicultura es otra de las actividades producti-
vas que desarrollan los hermanos Braidot.



'--..-'|r.I [y i

Los Cons (er

™ -
-
-
=

neron W

Hi

El Consejo de Administracion de AUT visitd las instalaciones de la planta de San Jerénimo Norte, recientemente

incorporada a Milkaut SA.

El Jefe de Planta, Orlando Luciani, gui6 la visita expli-
cando cada uno de los sectores y diferentes etapas de
procesos.

Milkaut

El Presidente, Miguel Benvenutti, junto
al resto de los integrantes del Consejo de
Administracion de AUT recorrio las instala-
ciones de la planta de San Jerénimo Nor-
te que, desde diciembre de 2006, forman
parte de los activos de Milkaut SA. Recor-
demos que esta planta, junto a la de Las
Parejas y la de Carlos Casares, constituia
la firma Cabafas y Estancias Santa Rosa,
propiedad de la empresa Bongrain, capital
éste que aporto la compafia francesa para
asociarse a Milkaut.

Guiados por el Jefe de Planta, Orlando
Luciani, y por el Coordinador de Calidad,
Rubén Martinez, los directivos tuvieron
oportunidad de conocer los distintos secto-
res como ser recibo de leche, elaboracion,
salas de maduracién, saladeros, envasado



de quesos y laboratorio. Asimismo, se reco-
rri6 el sector de reelaborados Adler.

Al momento de la visita se pudo obser-
var al personal que se encontraba elabo-
rando quesos sardo, provolone y reelabo-
rados Adler light.

Planta San Jer6nimo Norte

Tipo de producto que elabora

®Quesos Pasta Dura ®Quesos Pasta Semidura

®Quesos Pasta Semi- ®Quesos Procesados
dura y Blanda

Capacidad

Pasta Dura: 3.400 tn/afio
Pasta Semidura y Blanda: 576 tn/afio
Procesados: 2.977 tn/afio

1902  Enrique Briggiler y Julio Huber
1904  The River Plate Dairy
1912  Juan Zurbriggen
1913  Francisco Huber
Francisco Huber y Cia.
Quelac
1968  Refineria de Maiz S.A.
1991  Nestlé Argentina S.A.
2000 Cabafia y Estancia Santa Rosa S.A.
2006  Milkaut S.A.

Sector elaboracion quesos Provolone.

Sector elaboracion quesos Sardo.

Sector envasado quesos reelaborados Adler
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Asoclacion Unidn Tamberos
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El frio no impidié que numerosos productores asistie-

ran a la charla de Franck En los meses de junio y julio la Coo-

perativa organizd6 numerosas charlas
para los productores con diferentes te-

maticas.

Productores de la zona de Nelson . .
Relacionadas con las campafas de

maices y sorgos fueron las que brind6
junto a la empresa KWS en dos jornadas
que se desarrollaron en Franck y en Nel-
son respectivamente.

En tanto que la firma Garantizar SGR
trajo ofrecimientos de lineas de créditos
para capital de trabajo y para inversion
en activos fijos, en reuniones que tuvie-
ron lugar en Nelson, Nuevo Torino, Pro-
greso, Malabrigo y Franck.

En Santo Domingo también tuvie-
ron su jornada, ésta fue presentada por
Agroaut junto con ACA que expuso su
nuevos materiales de maices y sorgos
para la presente campania.

Milkaut




Jornada sobre nutricion

El 25 de julio, en el Camping

de Franck, tuvo lugar una jorna-
da de capacitacion a cargo del
Dr. Diego Bertino y del Ing. Agr.
Patricio Bertelli. EI Dr. Bertino ha-
bl6 sobre “Crianza del ternero y
recria de vaquillonas confinadas.
Nuevas perspectivas” y “Alimen-
tos de desleche precoz: ;una
solucion o problema?, medicio-
nes”. En tanto que Bertelli expu-
so sobre “Elaboracion de Silo de
maiz. Valoracién del recurso y
pérdidas”.

Ambas charlas contaron con

un atento seguimiento por parte
de los presentes que al final reali-
zaron numerosas consultas sobre
los temas que se expusieron.

De izq. a der.: Ing. Agr. Patricio Bertelli y Dr. Diego Bertino

AGREGUE VALOR. A SU CADENA DE
PRODUCCION.
A LA HORA DE PLANIFICAR PIENSE EN

PRODUSEM

W Produsem

www.produsemsa.com.ar

Sorgos Sileros Azucarados

v Echelen

v Newenkelen
(BEMR)

Adguiera estos productos en los locales de venta de
Asociacion Union Tamberos Coop. Lida.




